Nasi speciaal
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Bereidingstijd:
 10-15 minuten
Gang:

 Hoofdgerecht
Keuken:
 Indische keuken

Ingrediënten voor 3 personen

· 1 pak voorverpakte nasi

· 2 zakjes saté stokjes Ajam

· 2 eieren, 1 augurk

· 1 pak kroepoek

Bereidingswijze

Zet een pan heet water op en verwarm de zakjes saté, let op, het water mag niet koken!!

Bak in een wokpan de nasi op in een scheutje olijfolie. 

Snij ondertussen de augurk in kleine stukjes. 

Als de nasi bijna klaar is, bak je de 2 eieren in de koekenpan. 

Schep een diep bord vol nasi, strooi er wat augurkjes over, leg het gebakken ei er op en doe de saté er naast, eet smakelijk!


Boodschappenlijstje: (Aldi)








Pak nasi				€ 2.89





Doos eieren			€ 1.49





Pot partysticks (augurken)		€ 0.59





2 Zakjes saté Ajam		€ 0.29








____________________________________ +


Totaal:				€ 5.26
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Boodschappenlijstje: (C1000)








Zak kroepoek			€ 0.75











____________________________________ +


Totaal:				€ 0.75











